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Todo alimento contém agua, em variadas proporcoes. A umidade de um alimento é a porcentagem de
agua contida nele, sendo o restante a porcentagem de Matéria Seca (MS). Pode ser determinada de um
Unico ingrediente bem como da ragao, para as mais variadas espécies: suinos, bovinos, equinos, aves,
caninos e felinos.

INDICACOES:

A determinacao da Umidade & um dos indices mais avaliados em alimentos, pois pode servir como
indicador de qualidade de produtos, ja que influencia diretamente no seu armazenamento. Os graos, por
exemplo, quando armazenados devem ser avaliados quanto a umidade, visto que teores muito altos de
umidade podem favorecem crescimento fungico e aumento de micotoxinas. Alem disso, a umidade dos
alimentos pode se apresentar em valores muito variaveis entre si e isso também influencia na
porcentagem de MS do alimento. Gramineas frescas, por exemplo, podem apresentar até 75% de
umidade enquanto farelos e fenos podem ter apenas 10% de agua. Dessa forma, determinar a umidade
dos alimentos também constitui uma analise importante para a formulagao das dietas em animais de
producao.

MATERIAIS:

e Amostra: 500g do alimento/racao a ser analisada.

e Tubo/frasco: pacote plastico, bem fechado e identificado.

e Conservacao: refrigerado (2 a 8°C) por 14 dias (Ragao) ou 7 dias (Pastagem).
Observagoes: a amostra coletada deve se representativa do montante analisado. Ex.: em um silo, deve-se
coletar varias amostras parciais (de mesmo volume e de diferentes regices), realizar a homogeneizacao
(mistura) dessas amostras, para entao obter a amostra final que seguira o envio para o laboratorio
(amostra de 500 gramas).
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